
スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

スターアニスランチ 

前菜盛り合わせ

― ―

下記よりお好きなお料理を 1 品お選びください 

グリーンサラダ

点心二種盛り合わせ

本日のミニ汁そば

本日のミニ丼

― ―

下記よりお好きなお食事を 1 品お選びください 

五目あんかけ焼きそば

叉焼麺

白胡麻担担麺

蟹肉入りレタス炒飯

冷やし胡麻担担麺

五目冷やし麺 柚子風味

鶏肉と韮の冷やし麺 山椒風味

本日のデザート

飲茶ランチ 

青唐辛子入りソーセージと夏野菜のサラダ仕立て 

桃のドレッシング 

― ―

六種点心 

彩色海老蒸し餃子 

金魚型豚肉焼売 

烏賊入り海鮮華包み 

牛タン焼売 

鶏肉とコーンのトサカ蒸し餃子 

帆立の蒸し餃子 

豚フィレ肉の豆板醬煮込み 

― ―

本日の炒飯 又は そばを追加いただけます 

彩りデザート盛り合わせ 

― ―

下記よりお好きな中国茶をお選びください 

桂花烏龍茶（花茶） 

凍頂烏龍茶（青茶） 

雲南普洱茶（黒茶） 

ビジネスランチ 

前菜盛り合わせ

点心二種盛り合わせ

浅利の中華風茶碗蒸し

豚フィレ肉の黒酢風味

青菜と湯葉の煮込み

棒々鶏冷やし麺

デザート盛り合わせ

 



スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

エグゼクティブランチ 

四川風前菜盛り合わせ

スペアリブのピリ辛蒸しスープ

帆立貝の香り揚げ マヨネーズ風味 サラダ添え

鴨胸肉のロースト 四川風キャベツ炒めと共に

― ―

下記よりお好きなお食事を 1 品お選びください 

挽肉入りピリ辛炒飯

本日の冷やし麺

香辣担担麺

デザート盛り合わせ

シェフズランチ 

料理長お勧め前菜盛り合わせ

北京ダック

伊勢海老のチリソース煮込み

国産牛フィレと白身魚のオイスターソース炒め

― ―

下記よりお好きなお食事を 1 品お選びください 

挽肉入りピリ辛炒飯

本日の冷やし麺

香辣担担麺

デザート盛り合わせ


