
スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

 

季節のアラカルト 
 

広東風前菜盛り合わせ

広東風 燕の巣と干し鮑入り金華ハムスープ

肉雲吞 鶏白湯スープ

蛍烏賊と小海老の塩炒め

牛カルビの醤油煮込み 温野菜添え

前菜 

冷菜三種盛り合わせ

○
グリーンサラダ ビーツドレッシング マスタード風味

クラゲの冷菜

国産鶏の棒々鶏

蒸し鶏のスパイシーソースがけ

国産豚の叉焼

四川風 豚バラ肉の湯引き スパイシーガーリックソース

ピータン豆腐

スープ 

海燕の巣と金華ハムのスープ

金華ハム入り薬膳スープ

海の幸入り酸味湯

コーンスープ

点心 

山海の幸入り春巻

豚肉とキャベツ入り焼き餃子

海老と韮入り焼き饅頭

海老入り蒸し餃子

小龍包

豚肉の旨み焼売

腸詰め入り大根餅

スペアリブの黒豆ソース蒸し

シーフード 

鮑のオイスターソース煮

鮑のクリーム煮

鮑の醤油煮

○S

干し鮑のやわらか煮 金華ハムとオイスターソース風味

なまこの醤油煮

帆立貝と野菜の炒め

帆立貝の唐辛子炒め

小海老のチリソース煮

大海老のチリソース煮

オマール海老のチリソース煮

○S

オマール海老と鶏手羽先の朝天唐辛子炒め

小鯛の葱生姜香り蒸し

小鯛の醤油煮込み 上海風

○ ○S



スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

 

肉 

国産鶏の唐揚げ

四川風 国産鶏のスパイス揚げ

国産鶏とカシューナッツ炒め

○S

北京ダック（一本）

鶏手羽先のカリカリ揚げ 海老みそ風味

酢豚

豚肉の黒酢風味

豚肉とキャベツの味噌炒め

牛肉とピーマンの細切り炒め

牛肉のオイスターソース炒め

国産牛と野菜の黒胡椒炒め

四川風 牛肉、もやし、セロリのピリ辛煮込み

飛騨牛の煎り焼き 三種の味わい

野菜 

四川風 キャベツの炒め

青菜の香り塩炒め

白菜のクリーム煮

白菜と干し貝柱、搾菜の醤油煮込み

卵・豆腐 

蟹と玉子の炒め

豚肉と卵、キクラゲの香り炒め

青菜、湯葉、豆腐の煮込み

○S

四川風 麻婆豆腐

鶏肉と豆腐の辛子煮込み 柚子の香り

二色麻辣豆腐

豆腐と蟹肉の煮込み

麺・飯 

汁そば

海鮮あんかけ／叉焼／五目あんかけ／担担麺

焼きそば

海鮮あんかけ／野菜あんかけ／五目あんかけ／上海風

炒飯

海鮮／叉焼／蟹／海老

○S

香辣担担麺

五目おこげ

デザート 

マンゴープリンとマンゴーソルベ フルーツ添え

三種類の杏仁デザート

エッグタルト フルーツ添え

アイスクリームとソルベ

○ ○S


