
ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております。 

 

ルチェンテ 

タスマニア産サーモンのハーブマリネ 

秋茄子のムース ベビーリーフ

リガトーニ ボスカイオーラ 

本マグロテール マッシュルーム

又は

本日のリゾット 

スペイン産イベリコ豚“ベジョータ”肩ロース肉のグリル 

ポルチーニ茸のクリームソース さつまいもと南瓜のソテー

生姜のパンナコッタ 

無花果 梨

コーヒー又は紅茶 

ヴィヴァーチェ 

アンティパストミスト 

鴨ロース肉のスモーク 生ハム 無花果
ズワイ蟹のインサラータ 長茄子のカネロニ仕立て

タスマニア産サーモンの低温コンフィ 抹茶のサワークリーム キャビア いくら

リングイネピッコレ 雲丹のソース 

九条葱 黒トリュフ

甘鯛のウロコ焼き 鬼手長海老とホタテのグリル 

アメリケーヌソース 栗のリゾットのクロッカンテ

又は

能登牛サーロインのグリル 

柚子胡椒のソース 南瓜の焼きニョッキ

焼き栗のアイスクリーム 

季節の葡萄 塩キャラメルのチュイル

コーヒー又は紅茶 

スペランザ 

タスマニア産サーモンのハーブマリネ 

秋茄子のムース ベビーリーフ

パッパルデッレ 牛肉のスコッテリア 

スネ肉 テール ハチノス ギアラ タン

太刀魚の香草パン粉焼き 

粒マスタードのクリームソース

オーストラリア産味わい葡萄牛テンダーロインのグリル 

舞茸のマルサラソース キノコソテー添え

トルタカプレーゼ 

キャラメルナッツ ジャンドゥジャアイスクリーム

コーヒー又は紅茶 

エシタンテ 

アンティパストミスト 

鴨ロース肉のスモーク 生ハム 無花果
ズワイ蟹とアボカドのインサラータ 長茄子のカネロニ仕立て

タスマニア産サーモンの低温コンフィ 抹茶のサワークリーム キャビア いくら

リングイネピッコレ 雲丹のソース 

九条葱 黒トリュフ

甘鯛のウロコ焼き 

アメリケーヌソース 栗のリゾットのクロッカンテ

能登牛サーロインのグリル 

柚子胡椒のソース 南瓜の焼ニョッキ

焼き栗のアイスクリーム 

季節の葡萄 塩キャラメルのチュイル

コーヒー又は紅茶 

～ アウトゥンノ ～ 



ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております。 

 

前菜 

コールドカット 

ブレザオラ 生ハム ミラノサラミ

○
インサラータカプレーゼ 

トマト モッツァレラ バジル

生ハムサラダ 

季節の果物 トマト パルメザン バルサミコドレッシング

鮮魚のカルパッチョ 

キャビア からすみ いくら

タスマニア産サーモンのハーブマリネ 

秋茄子のムース いくら ベビーリーフ

パスタ 

スパゲットーニ アマトリチャーナ 

パンチェッタ ペコリーノ

○
自家製タリアテッレ  クラシックボロネーゼ 

リングイネ  フルッティディマーレ 

フレッシュトマト オリーブ

パッパルデッレ 牛肉のスコッテリア 

スネ肉 テール ハチノス ギアラ タン

リングイネピッコレ 雲丹のソース 

九条葱 黒トリュフ

ピザ 

○
マルゲリータ 

トマトソース モッツァレラ バジル

○
クワトロフォルマッジォ 

ゴルゴンゾーラ パルメザン モッツァレラ スカモルツァ

ビスマルク 

トマトソース 生ハム 半熟卵 モッツァレラ マッシュルーム トリュフの香り

○

シェフのおすすめピッツァ “フンギ” 

ポルチーニ茸 モッツァレラ 生ハム トリュフ 

リゾット 

本日のリゾット 

メイン 

太刀魚のパン粉焼き 

粒マスタードのクリームソース

甘鯛のウロコ焼き 鬼手長海老とホタテのグリル 

アメリケーヌソース 季節野菜のグリル

はかた地鶏もも肉のグリル 

バルサミコソース 季節野菜のグリル

スペイン産イベリコ豚 “ベジョータ” 肩ロース肉のグリル 

ポルチーニ茸のクリームソース さつまいもと南瓜のソテー

能登牛サーロインのグリル 

柚子胡椒のソース 季節野菜のグリル

○
ミラノ風仔牛のコストレッタ 

ケッカソース セルバチコ パルメザン

チーズ 

イタリアンチーズ ４種盛り合わせ 

デザート 

○
ティラミス 

生姜のパンナコッタ 

無花果 梨

トルタカプレーゼ 

キャラメルナッツ ジャンドゥジャアイスクリーム

焼き栗のアイスクリーム 

季節の葡萄 塩キャラメルのチュイル

ジェラート / ソルベ 

バニラ チョコレート ジャンドゥジャ 瀬戸内レモン ラズベリー

○ ○


