
5 pm – 9 pm 

Tuna poke and scampi salad  
Caviar, celery, fennel, taboule, balsamic anchovy dressing

マグロのポキと鬼手長海老のサラダ
キャビア、セロリ、フェンネル、タブレ、

バルサミコアンチョビドレッシング

Chilld green pea soup 
Consomme jerry, bacon, croutons, land caviar

冷製グリーンピーススープ 
コンソメゼリー、ベーコン、クルトン、トンブリ 

 

Grilled fish of the day
Green soybeans, heart of palm, scallop, clam, moqueca sauce  

本日の鮮魚のグリル
枝豆、パルミット、帆立貝、アサリ、ムケッカソース

Grilled Australian beef tenderloin
Baked polenta, corn, wild rocket, gravy sauce 

オーストラリア産　ビーフテンダーロインのグリル
焼きポレンタ、とうもろこし、セルバチコ、グレイビーソース

Choice of Dessert
----  デザートを一品お選び下さい ----

Tropical fruit almond cake
Vanilla ice cream 

トロピカルフルーツのアーモンドケーキ
バニラアイスクリーム

or　または

Earl grey chocolate terrine
Cognac, orange

アールグレイ香るチョコレートテリーヌ
コニャック、オレンジ

Coffee or Tea
コーヒー または 紅茶

Tuna poke and lobster salad  
Caviar, celery, fennel, taboule, balsamic anchovy dressing

マグロのポキとオマール海老のサラダ
キャビア、セロリ、フェンネル、タブレ、

バルサミコアンチョビドレッシング  

 Grilled white asparagus
Scallop, whelk, foie gras, calamansi 

ホワイトアスパラガスのグリル
帆立、つぶ貝、フォアグラ、カラマンシー  

Crispy grilled tilefish
Green soybeans, heart of palm, clam, moqueca sauce 

甘鯛の鱗焼き
枝豆、パルミット、アサリ、ムケッカソース

Grilled Japanese beef tenderloin
Baked polenta, corn, summer truffle, gravy sauce 

国産　ビーフテンダーロインのグリル
焼きポレンタ、とうもろこし、サマートリュフ、グレイビーソース 

Choice of Dessert
----  デザートを一品お選び下さい ----

Tropical fruit almond cake
Vanilla ice cream 

トロピカルフルーツのアーモンドケーキ
バニラアイスクリーム

or　または

Earl grey chocolate terrine
Cognac, orange

アールグレイ香るチョコレートテリーヌ
コニャック、オレンジ

Coffee or Tea
コーヒー または 紅茶
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5 pm – 9 pm 

Luncheon meat and avocado fritto hawaiian salad 
coconut lilikoi dressing

ランチョンミートとアボカドフリットのハワイアンサラダ 
ココナッツリリコイドレッシング

 

Lomi lomi salmon and octopus poke 
Red onion, cucumber, green soybeans, celery, fennel

ロミロミサーモンとタコのポキ
レッドオニオン、きゅうり、枝豆、セロリ、フェンネル

Black pepper garlic shrimp
Pilaf, coriander, lemon

ブラックペッパーガーリックシュリンプ
ピラフ、パクチー、レモン

Hawaiian meat combo
Pork loin laulau, beef, fried banana,

pineapple BBQ sauce
ハワイアンミートコンボ

豚肩ロースのラウラウ、ビーフ、バナナフライ、
パイナップルBBQソース

Free flowing drinks for 2 hours
フリードリンク  ( 120 分 )

Sparkling wine
スパークリングワイン

Wines ( White and Red )
白ワイン、赤ワイン

Roppongi Hills draft beer, Whisky ( Dewar’s White label)
六本木ヒルズ生ビール、ウィスキー（デュワーズホワイトラベル）

Soft drinks ( Coca-Cola, Ginger ale, Orange, Apple, Oolong tea )
ソフトドリンク（コカ・コーラ、ジンジャエール、オレンジ、アップル、ウーロン茶）

Additional free flowing Champagne, Gin, Vodka, Rum, Tequila 
and upgraded whisky ( Chivas Regal 12y, Jack Daniels )

　　上記フリードリンクにシャンパン、ジン、ウォッカ、ラム、テキーラ、

アップグレードウィスキー（シーバスリーガル12年、ジャックダニエル）が追加されます。

Beverage

‒ Hawaii ‒
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