
11 am – 9 pm 

Strawberry almond cake
Vanilla ice cream 
いちごのアーモンドケーキ
バニラアイスクリーム

Setouchi lemon Basque cheesecake
Pistachio ice cream
瀬戸内レモンのバスクチーズケーキ
ピスタチオアイスクリーム

Strawberry shortcake  Ⓢ
Berry sauce, vanilla ice cream
ストロベリーショートケーキ
ベリーのソース、バニラアイスクリーム

Strawberry sundae
Strawberry sorbet, pistachio ice cream
ストロベリーサンデー
ストロベリーソルベ、ピスタチオアイスクリーム

Chocolate snack plate
Chocolate brownie bites, Orangettes, 
Chocolate covered almonds, Chocolate bonbons
チョコレート盛り合わせ
ミニブラウニー、オランジェット、アーモンドチョコ、
チョコボンボン

Fruit plate
フルーツプレート

regular / small 

Ice cream and sorbet 
( Vanilla / Chocolate / Pistachio / Strawberry )
アイスクリーム＆ソルベ
( バニラ / チョコレート / ピスタチオ / ストロベリー )

2scps / 1scp    

Dessert Set (11am - 4pm) Coffee or Tea 
デザートセット　(11:00 - 16:00)　コーヒーまたは紅茶

Ⓢ  Signature dish / Chef’s recommendationThe menu may change due to availability.
メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。

Acai bowl
Fruits, almond, dates, oats, bee pollen
アサイーボウル
フルーツ、アーモンド、デーツ、オーツ、ビーポーレン
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11 am – 9 pm 

Ⓥ  VegetarianThe menu may change due to availability.
メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。

Caviar on crushed ice
Traditional condiments 
キャビア オン クラッシュアイス
トラディショナルコンディメンツ

25g       
50g       

Charcuterie board
Pate de campagne, cold cuts, jambon blanc,
pickles, olives
シャルキュトリーボード
パテドカンパーニュ、コールドカット、ジャンボンブラン、
ピクルス、オリーブ

Chef’s cheese plate  Ⓥ
Dried fruits, honey, crispy bread
チーズ盛り合わせ
ドライフルーツ、ハチミツ、クリスピーブレッド

Grilled sausages
Assorted pickles, grain mustard
グリルソーセージ盛り合わせ
ピクルス、粒マスタード

Flavored nuts 
Curry pepper cashews, Maple pepper pecans,
daily nuts

フレーバーナッツ３種
カレーペッパーカシューナッツ、
メープルペッパーピーカンナッツ、本日のナッツ

Hummus and vegetable sticks  Ⓥ
Hummus dip, crispy bread
フムス　彩り野菜のスティック
フムスディップ、クリスピーブレッド

French fries  Ⓥ
Sea salt, Cajun or parmesan
フライドポテト
シーソルト / ケイジャン / パルメザン

regular / small

Smoked salmon
Wild rocket, avocado, red onion, 
スモークサーモン
セルバチコ、アボカド、レッドオニオン

Cocktail scampi
Vegetable sticks, sriracha cocktail sauce 
鬼手長海老のカクテル
彩り野菜のスティック、シラチャーカクテルソース
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