
スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

紅玉 

秋の季節前菜盛り合わせ

松茸入り金華ハムスープ

大海老と銀杏の塩炒め

牛フィレ肉の煎り焼き 甜醬ソース

― ―

下記よりお好きなお食事を 1品お選びください 

明太子入り炒飯

茸と葱のせ汁そば

香辣担担麺

デザート

翡翠 

秋の季節前菜盛り合わせ

松茸入り金華ハムスープ

大海老と銀杏の塩炒め

鮑の煎り焼き 醬ソース

牛フィレ肉の煎り焼き 甜醬ソース

― ―

下記よりお好きなお食事を 1品お選びください 

明太子入り炒飯

茸と葱のせ汁そば

香辣担担麺

デザート

スターアニス 
― 松茸、鮑 & 北京ダック ― 

松茸入り季節前菜盛り合わせ

胸肉入り北京ダック

松茸入り金華ハムスープ

松茸と鮑の葱生姜蒸し

国産牛ロースの煎り焼き 山葵ソース

― ―
下記よりお好きなお食事を 1品お選びください 

松茸入り中華風おこわ

茸と葱のせ汁そば

香辣担担麺

デザート

 

秋の味覚 



スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております。

マンスリーディナー 

前菜盛り合わせ

点心三種盛り合わせ

大海老のチリソース煮

国産鶏とカシューナッツの炒め

青菜の香り塩炒め

― ―

下記よりお好きなお食事を 1品お選びください 

叉焼炒飯

青葱汁そば

デザート

料理長お勧めディナー 

料理長お勧め前菜盛り合わせ

干し鮑のやわらか煮 金華ハムとオイスターソース風味

北京ダック

海燕の巣と金華ハムのスープ

― ―

下記よりお好きな海鮮料理を 1 品お選びください 

本日の伊勢海老料理

本日の海鮮料理

― ―

下記よりお好きな肉料理を 1品お選びください 

飛騨牛の煎り焼き 三種の味わい 温野菜添え

国産牛ロースのしゃぶしゃぶ 山椒風味

― ―
下記よりお好きなお食事を 1品お選びください 

松茸入り中華風おこわ

茸と葱の汁そば

香辣担担麺

デザート


