
fifty-one_DinnerCourse202611- 
 
 
 

 
The menu may change due to availability. 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

Dinner 5 pm – 9pm 

Grill tasting menu fifty-one dinner

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tuna and beet tartar 
Avocado, mini leaf, fresh herb sauce 

マグロとビーツのタルタル 

アボカド、ミニリーフ、フレッシュハーブソース 

 
 
 

Baked Silk Sweet potato soup  
Croutons, parsley 

シルクスイート焼き芋のスープ 

クルトン、パセリ 

 
 

 
 
 

Choice of Main dish 
----   メイン料理を一品お選び下さい ----  

 
Grilled fish of the day, scampi 

Couscous, white wine butter sauce 
本日の鮮魚と鬼手長海老のグリル 

クスクス、白ワインバターソース 

 
Grilled Japanese pork chop 180g 

Duchess potatoes, green pepper cream sauce 
国産ポークチョップのグリル 180ｇ 

デュセスポテト、グリーンペッパークリームソース 
 

Grilled Australian beef sirloin 160g 
Duchess potatoes, Polynesian sauce 

オーストラリア産 ビーフサーロインのグリル 160ｇ 

デュセスポテト、ポリネシアンソース 
 
 

 
 
 

Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 
 

Coffee or Tea 
コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Seafood in citrus aspic 
Scallop, shrimp, marinated salmon, avocado 

魚介の柑橘ゼリー添え 

帆立貝、シュリンプ、サーモンンマリネ、アボカド 
 
 
 
 

Lobster bisque 
Parsnip puree 

ロブスタービスク 

パースニップピューレ 

 
 
 
 

Grilled fish of the day, scampi 
Creamed spinach, lobster and balsamic sauce 

本日の鮮魚と鬼手長海老のグリル 

クリームスピナッチ、ロブスターとバルサミコソース 

 
 
 
 

Grilled Japanese beef tenderloin 
Crispy potato, glazed carrots, Polynesian sauce 

国産ビーフテンダーロインのグリル 

クリスピーポテト、グレイズドキャロット、ポリネシアンソース 
 
 
 
 

Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 
 
 

Coffee or Tea 
コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


