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The menu may change due to availability. 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

Dinner 5 pm – 9pm 

Grill tasting menu fifty-one dinner

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Smoked salmon and cucumber salad 
Dill, sour cream 

スモークサーモンとキューカンバーのサラダ仕立て 

ディル、サワークリーム 

 
 
 

Manhattan clam chowder 
Croutons, parsley 

ローストマッシュルームのスープ 

クルトン、パセリ 

 
 

 
 
 

Choice of Main dish 
----   メイン料理を一品お選び下さい ----  

 
Grilled fish of the day, scampi 

Autumn eggplant, pumpkin, chimichurri sauce 
本日の鮮魚と鬼手長海老のグリル 

秋茄子、カボチャ、チミチュリソース 

 
Grilled Japanese pork chop 180g 
Jumbo mushroom, buffalo sauce 

国産ポークチョップのグリル 180ｇ 

ジャンボマッシュルーム、バッファローソース 
 

Grilled Australian beef sirloin 160g 
Mashed sweet potatoes, Polynesian sauce 

オーストラリア産 ビーフサーロインのグリル 160ｇ 

さつまいものマッシュポテト、ポリネシアンソース 
 
 

 
 
 

Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 
 

Coffee or Tea 
コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salmon Cobb salad 
Hard boiled egg, avocado, tomatoes, bacon, feta cheese 

サーモンコブサラダ 

玉子、アボカド、トマト、ベーコン、フェタチーズ 
 
 
 
 

Clear beef consomme with savory egg custard 
Cep mushroom, herbs 

コンソメクリームロワイヤル 

セップ茸、ハーブ 

 
 
 
 

Grilled Lobster tail and scallop 
Sauteed mushroom, truffle dressing 
ロブスターテールと帆立貝のグリル 

マッシュルームソテー、トリュフドレッシング 

 
 
 
 

Grilled Japanese beef tenderloin 
Autumn eggplant dip, fried garlic, Polynesian sauce 

国産ビーフテンダーロインのグリル 

秋茄子のディップ、フライドガーリック、ポリネシアンソース 
 
 
 
 

Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 
 
 

Coffee or Tea 
コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


