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The menu may change due to availability. 
メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。 

Dinner 5 pm – 9 pm 

Tasting menu fifty-one dinner

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seafood ceviche 
Calamansi, lemon 

シーフードセビーチェ 

カラマンシー、レモン 
 

 
 

Tomato cream soup 
Crispy bacon, croutons 
トマトクリームスープ 

クリスピーベーコン、クルトン 

 
 
 

Surf & Turf 
Grilled fish of the day, Australian beef sirloin  

Honey mustard sauce, Hollandaise sauce, waffle fries 
サーフ＆ターフ 

本日の鮮魚とオーストラリア産 ビーフサーロインのグリル  

ハニーマスタードソース、オランデーズソース、ワッフルポテト 
 
 

 
Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 
 

Coffee or Tea 
コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lightly seared tuna steak, lemon 
Roasted almond, green papaya, citrus soy sauce dressing 

マグロのレアステーキ グリルレモン 

ローストアーモンド、グリーンパパイヤ、シトラスソイソースドレッシング 

 

 

Grilled white asparagus, hollandaise sauce 
Tarragon, crispy bacon 

ホワイトアスパラガスのグリル オランデーズ 

エストラゴン、クリスピーベーコン 

 
 

Grilled fish of the day, scampi, honey mustard sauce 
Roasted cherry tomatoes, thyme 

本日の鮮魚の香草焼きと鬼手長海老のグリル ハニーマスタードソース 

ミニトマトオーブン焼き、タイム 

 
Grilled Japanese beef tenderloin, shallot pepper sauce 

Mashed potato, baked onions 
国産 ビーフテンダーロインのグリル シャロットペッパーソース 

マッシュポテト、新玉葱のベイク 
 
 

Chef’s dessert 
シェフズデザート 

 
 

 
Coffee or Tea 

コーヒー または 紅茶 

 
 
 
 
 
 
  

 


