
ご予約は 3 日前までにお願いします。 

メニュー内容は入荷状況により変更になることがございます。食材の産地については、サービススタッフにお尋ねください。

天川では、山形県産つや姫を使用しております。

 

 
秋の祭典 

― 松茸＆トリュフ ― 

 

 

先付 

 
国産松茸の鉄板焼き 

 
 

トリュフクリームスープ 

又は  
松茸の包み蒸し 土瓶蒸し風 

甘鯛の朴葉焼き 松茸添え 

 
 

伊勢海老のトリュフグラタン サラダ添え 

和牛シャトーブリアン 80g 
トリュフ赤ワインソース 

 

 
 

松茸入りガーリックライス 
味噌汁 香の物 

又は 
トリュフ入りフライドライス 

味噌汁 香の物 

 
 

栗と無花果のパフェ 


