
スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております

料金には消費税と 10%のサービス料を加算させていただきます 

 

冷やし麺ランチ 
 

 

点心二種盛り合わせ

 

 

下記よりお好きなメインを一つお選びください

 

 

冷やし胡麻坦坦麺 

 又は 

五目冷やし麺 柚子風味 

 又は 

今週の冷やし麺 

 

 

本日のデザート 

 

 

 

 

 

 

 

 
エクスプレスランチ 
 

 

本日の炒飯と汁そば 

 

 

 

香の物 

 

 

本日のデザート 
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スターアニスランチ 
 

 

 

前菜盛り合わせ 

 

 

下記サイドメニューとメインメニューより各一品ずつお選びください 

 

 

 

本日のスープ 

点心二種盛り合わせ 

本日のミニ汁そば 

本日のミニどんぶり 

 

上海焼きそば 

五目あんかけ汁そば 

黒胡麻担担麺

じゃこ入り特製炒飯 

麻婆豆腐飯 

本日のデザート 

 

 

 

 

 



スターアニスでは新潟県佐渡産こしいぶき米を使用しております
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レディースランチ 
 

 

豚バラ肉と茄子の湯引き ピリ辛ソース 

点心八種盛り合わせ 

 

鶏肉とコーン入り焼売 

とびこのせ海鮮焼売 

黒豆饅頭

海老の卵のせ豚肉焼売 

大根入り焼き餃子

XO 醤入り海鮮揚げワンタン

鶏肉の生姜蒸し

野菜饅頭

大海老の香り揚げ マンゴーチリマヨネーズ和え 

 

 

プラス¥500 にて本日の炒飯 又は 汁そばを追加いただけます 

 

 

 

デザート盛り合わせ 
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ビジネスランチ 
 
 

 

 

前菜盛り合わせ 

 

 

 

海老ワンタン入り明太子スープ 

点心二種盛り合わせ

牛肉の味噌炒め クレープ添え

小海老と野菜のあっさり塩炒め

ピリ辛豚挽肉入り炒飯 カレー風味

料理長特製デザート 
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エグゼクティブランチ 
 

 

 

 
料理長お勧め前菜盛り合わせ 

 

 

 

鮎の煎り焼き 山椒風味 

 

 

 

小海老と帆立のピリ辛炒め 

 

 

 

国産鶏の香り焼き 黒酢風味 

 

 

 

料理長お勧めのお食事 

又は 

ピリ辛豚挽肉入り炒飯 カレー風味

又は 

 

野菜入り味噌汁そば 

又は 

香辣担担麺 

 

 

 

料理長特製デザート 
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シェフズランチ 
 

 

 

料理長お勧め前菜盛り合わせ 

 

北京ダック クレープ包み 

 

 

 

海燕の巣と金華ハムのスープ 

 

 

本日の伊勢海老料理

 

 

短角牛の煎り焼き 黒胡椒ソース 

 

 

料理長お勧めのお食事 

又は 

ピリ辛豚挽肉入り炒飯 カレー風味

又は 

 

野菜入り味噌汁そば 

又は 

香辣担担麺 

 

 

料理長特製デザート 
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今月の料理長お勧め料理
 

 

 

豚バラ肉と茄子の湯引き ピリ辛ソース

 

鮎の煎り焼き 山椒風味

 

鮪のピリ辛炒め 春巻バスケットと共に

大海老の香り揚げ マンゴーチリマヨネーズ和え

ピリ辛豚挽肉入り炒飯 カレー風味

野菜入り味噌汁そば

 

黒胡麻スープのライスヌードル
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前菜 

冷菜三種盛り合わせ

 

クラゲの冷菜 

 

○
押し豆腐と野菜の冷前菜 黒胡椒風味 

 

○
グリーンサラダ ビーツドレッシング マスタード風味

 

若鶏の棒々鶏 

 

蒸し鶏のスパイシーソースがけ

叉焼

 

四川風 豚バラ肉の湯引き スパイシーガーリックソース 

ピータンと豆腐の重ね冷菜

四川風 蒸し茄子の二種唐辛子ソース添え 

 

スープ 
 

○
海燕の巣と金華ハムのスープ

海燕の巣と蟹の卵のスープ

金華ハム入り薬膳スープ

海の幸入り酸味湯 

青菜と玉子のスープ 

コーンスープ 

○ ○
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点心

点心は全て一個からご注文いただけます 

 

 

本日の点心

山海の幸入り春巻 

 

 

豚肉とキャベツ入り焼き餃子 

 

 

海老と韮入り焼き饅頭 

 

 

豚肉饅頭 

 

 

海老入り蒸し餃子 

 

 

小龍包 

 

 

豚肉の旨み焼売 

 

 

腸詰め入り大根もち 

 

 

よもぎ入り大根もち 

 

 

スペアリブの黒豆ソース蒸し 
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シーフード
 

鮑のオイスターソース煮

 

鮑のクリーム煮

 

鮑の醤油煮 

 

○
干し鮑のやわらか煮 金華ハムとオイスターソース風味 

 

エイヒレの上海風煮込み

 

なまこの醤油煮 

 

帆立貝と野菜の炒め 

 

帆立貝の唐辛子炒め 

 

小海老のチリソース煮

四川風 小海老のピリ辛炒め ゴングバオスタイル 

 

大海老のチリソース煮 

 

オマール海老のチリソース煮

 

○
オマール海老と鶏手羽先の朝天唐辛子炒め 

 

殻付き活伊勢海老のチリソース煮 一尾 

 

殻付き活伊勢海老の葱生姜香り蒸し 一尾

小鯛の葱生姜香り蒸し 

 

小鯛の醤油煮込み 上海風 

○ ○
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肉 
 

 

 

若鶏の唐揚げ

四川風 鶏肉のスパイス揚げ 

鶏肉とカシューナッツの炒め

 

○
北京ダック クレープ添え（一本）

 

鶏手羽先のカリカリ揚げ 海老みそ風味

 

一羽 

広東風国産鶏のパリパリ揚げ 半身 

 

豚肉のスウィートサワーソース

豚肉の黒酢風味

 

豚肉とキャベツの味噌炒め

 

牛肉とピーマンの細切り炒め

 

牛肉の味噌炒め クレープ添え

 

牛肉のオイスターソース炒め

 

国産牛と野菜の黒胡椒炒め 

 

四川風 牛肉、もやし、セロリのピリ辛煮込み 

 

和牛ロースの煎り焼き（150g） 三種類のソース 温野菜添え 

○ ○
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卵・豆腐・野菜 
 

 

 

蟹と玉子の炒め 

 

 

 

青菜、湯葉、豆腐の煮込み

 

 

 

○
四川風 麻婆豆腐

 

 

 

豆腐と蟹肉の煮込み

 

 

 

○
スターアニス特製 土鍋豆腐 

 

 

 

四川風 キャベツの炒め 

 

 

 

青菜の香り塩炒め

 

 

 

白菜のクリーム煮

 

○ ○
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麺・飯 
 

 

 

汁そば 

海鮮あんかけ

叉焼

五目あんかけ

担担麺 

 

 

焼きそば

海鮮あんかけ

野菜あんかけ

五目あんかけ

上海風 

 

 

 

炒飯

海鮮

叉焼

蟹

海老

野菜入り湯葉麺 

 

 

○ 

香辣担担麺 

 

 

四川風 汁なし担担麺 

 

 

 

五目おかゆ 

 

 

 / 

五目おこげ 

 

 

○ ○



料金には消費税と 10%のサービス料を加算させていただきます 

 

 

 

デザート 
 

 

 

スターアニス特製デザート盛り合わせ  

 

 

 

マンゴープリンとマンゴーソルベ パパイヤ添え 

三種類の杏仁デザート 

 

 

 

○
エッグタルト フルーツ添え 

 

 

 

○
アイスクリームとソルベ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

○ ○  


