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la cucinala cucinala cucinala cucina    

All prices are subject to consumption tax and a 10% service charge. 
料金には消費税と 10%のサービス料を加算させていただきます 

 

 

 

 

LucenteLucenteLucenteLucente    
 

 

Daily fish carpaccio, red and white turnip sauce, radicchio tardivo 

本日の鮮魚のカルパッチョ 赤カブと白カブのソース ラディッキオタルディーヴォ 

 

 

 

Handmade buckwheat Pizzoccheri, sage butter sauce, savoy cabbage, fontina cheese 

自家製蕎麦粉のピッツォッケリ  

セージバターソース サヴォイキャベツ フォンティーナチーズ 

or 又は 

Daily risotto  

本日のリゾット  

 

 

 

Grilled lamb rack, juniper berry sauce, roasted vegetables 

骨付き仔羊背肉のソテー ジュニパーベリーソース 彩り野菜のロースト 

 

 

 

Authentic tiramisu 

ラ クッチーナ特製ティラミス 

 

 

 

Coffee or Tea 

コーヒー又は紅茶 

 

 

 

 

¥6,500 

 

 

 

 

 

 

 

 

la cucina serves carnaroli rice from Italy. 

ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております 
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la cucinala cucinala cucinala cucina    

All prices are subject to consumption tax and a 10% service charge. 
料金には消費税と 10%のサービス料を加算させていただきます 

 

 

 

 

SperanzaSperanzaSperanzaSperanza    
 

 

Stracciatella cheese, toasted walnuts, dried tomatoes, celery, orange zest  

ストラッチャテッラチーズ クルミのトースト ドライトマト セロリ オレンジゼスト 

 

 

 

Bavette, snow crab, cherry tomatoes, watercress pesto 

バベッテ ズワイガニ チェリートマト クレソンのペースト 

 

 

 

Red wine risotto, raisins, radicchio, mascarpone cheese 

赤ワインのリゾット レーズン ラディッキオ マスカルポーネチーズ 

 

 

 

Pork fillet wrapped with pancetta, marsala, mushroom sauce  

spinach and may queen potatoes 

パンチェッタを巻いた豚フィレ肉のロースト マルサラ マッシュルームソース 

ホウレン草 メークインのマッシュポテト 

 

 

 

Monte bianco, fresh cream 

モンテビアンコ フレッシュクリームと共に 

 

 

 

Coffee or Tea 

コーヒー又は紅茶 

 

 

 

 

¥9,000 

 

 

 

 

 

la cucina serves carnaroli rice from Italy. 

ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております 
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la cucinala cucinala cucinala cucina    

All prices are subject to consumption tax and a 10% service charge. 
料金には消費税と 10%のサービス料を加算させていただきます 

 

 

 

 

Aomori Aomori Aomori Aomori promotionpromotionpromotionpromotion    
 

 

Cod fish mantecato style, chickpeas and rosemary sauce, truffle oil, polenta powder   

青森県産真鱈のマンテカート ヒヨコ豆とローズマリーのソース トリュフオイル ポレンタパウダー 

 

 

 

Homemade tagliatelle, cherry tomatoes, shungiku sauce, Aomori surf clam, bottarga 

自家製タリアテッレ チェリートマトと春菊のソース 青森県産ホッキ貝 カラスミ 

 

 

 

Sautéed turbot from Aomori 

Aomori black garlic bagna cauda, lettuce sauce, assorted pickled cauliflower 

青森県産平目のソテー  

青森県産熟成黒ニンニクのバーニャカウダ レタスのソース カリフラワーのピクルス 

 

 

 

Grilled Aomori beef striploin, black truffle sauce, roasted Narutokintoki sweet potatoes 

青森県産牛サーロインのグリル 黒トリュフソース 鳴門金時芋のロースト 

 

 

 

Aomori Hirosaki apple tart, vanilla ice cream 

青森県弘前市産リンゴのタルト バニラアイスクリーム 

 

 

 

Coffee or Tea 

コーヒー又は紅茶 

 

 

 

 

¥12,000 

 

 

 

 

 

 

 


