
ザ 鮨バーでは、新潟県佐渡島産コシヒカリ米を使用しております。

 
 

唐草 

先付 

前菜盛り合わせ

造り 

旬の五種盛り

逸品 

本日の一品

握り鮨 

旬のお任せ握り鮨九貫

巻物

留椀 

本日の味噌汁

甘味 

本日のデザート

 
牡丹 

-初夏の味覚- 

先付 

前菜盛り合わせ

御椀 

季節の御椀

造り 

旬の五種盛り

焼物 

本日の焼魚

冷鉢 

本日の一品

握り鮨 

旬のお任せ握り鮨十貫

留椀 

本日の味噌汁

甘味 

本日のデザート

 

 
 

若松 

先付 

前菜盛り合わせ

造り 

旬の四種盛り

握り鮨 

旬のお任せ握り鮨八貫

巻物

留椀 

本日の味噌汁

甘味 

本日のデザート

 

鮨職人がお客様のお好みを伺い、その日のお勧めの摘みと握りをコース仕立てでご用意いたします。

「おまかせ」

 



ザ 鮨バーでは、新潟県佐渡島産コシヒカリ米を使用しております。

前菜 

本日の前菜

造り 

旬のおまかせ三種

旬のおまかせ五種

握り鮨 

鮪赤身

鮪とろ

本日の白身魚

帆立貝

平貝

小肌

鯵

鯖

烏賊

玉子焼

穴子

いくら

車海老

雲丹

巻き鮨 

胡瓜

沢庵

梅巻

かんぴょう

鉄火

穴子と胡瓜

とろ

本日の一品 

本日の焼魚

本日の焼物

味噌汁 

本日の味噌汁

甘味 

本日のデザート


