
ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております。 

ルチェンテ 

サロマ牛テンダーロイン 低温ローストカルパッチョ 

パルミジャーノレッジャーノ ベビーリーフ

リングイネピッコレ フルッティディマーレ 

フレッシュトマト オリーブ ケッパー

又は

本日のリゾット 

カチャトーラ 

はかた地鶏のトマト煮込み ローズマリーポテト添え

キャラメルパンナコッタ 

コーヒー アマレッティ

コーヒー又は紅茶 

ヴィヴァーチェ 

アンティパストミスト 

ポークコトレッタ ブレザオラ 生ハム ミラノサラミ
海老 蛸 ズッキーニのジェノベーゼマリネ ベビーリーフ

キタッラ アマトリチャーナ 

パンチェッタ ストラッチャテッラ

ズッパ ディ ペッシェ 

本日の鮮魚 手長海老 帆立 ムール貝

又は

カルネミスト 

黒毛和牛サーロインのタリアータ アンチョビと黒オリーブのソース
仔牛のサルティンボッカ セージ フォンドヴォーソース

仔牛の白ワイン煮込み

アモール・ポレンタ 

トウモロコシ粉とアーモンドのケーキ オレンジマーマレード

コーヒー又は紅茶 

スペランザ 

サロマ牛テンダーロイン 低温ローストカルパッチョ 

パルミジャーノレッジャーノ ベビーリーフ

パッケリ 蛸のラグー 

オリーブ ケッパー エスプレット

本日の鮮魚と手長海老のハーブグリル 

グリンピースピューレ

青森県産鴨ロースのロースト 

チェリートマトのバルサミコソース

シチリア産ピスタチオのアイスクリーム 

パイナップルコンポート

コーヒー又は紅茶 

エシタンテ 

アンティパストミスト 

ポークコトレッタ ブレザオラ 生ハム ミラノサラミ
海老 蛸 ズッキーニのジェノベーゼマリネ ベビーリーフ

キタッラ アマトリチャーナ 

パンチェッタ ストラッチャテッラ

ズッパ ディ ペッシェ 

本日の鮮魚 帆立

カルネミスト 

黒毛和牛サーロインのタリアータ アンチョビと黒オリーブのソース
仔牛のサルティンボッカ セージ フォンドヴォーソース

アモール・ポレンタ 

トウモロコシ粉とアーモンドのケーキ オレンジマーマレード

コーヒー又は紅茶 

～北イタリア～ 



ラ クッチーナでは、イタリア産リゾット米のカルナローリを使用しております。 

前菜 

コールドカット 

ブレザオラ 生ハム ミラノサラミ

○
インサラータカプレーゼ 

トマト モッツァレラ バジル

生ハムサラダ 

季節の果物 トマト パルメザン バルサミコドレッシング

鮮魚のカルパッチョ 

キャビア からすみ いくら

バーニャカウダ 

地鶏ハム 彩り野菜

サロマ牛テンダーロイン 低温ローストカルパッチョ 

パルミジャーノレッジャーノ ベビーリーフ

パスタ 

スパゲットーニ アマトリチャーナ 

パンチェッタ ペコリーノ

○
自家製タリアテッレ  クラシックボロネーゼ 

リングイネ  フルッティディマーレ 

フレッシュトマト オリーブ

パッケリ 蛸のラグー 

オリーブ ケッパー エスプレット

キタッラ アマトリチャーナ 

パンチェッタ ストラッチャテッラ

ピザ 

○
マルゲリータ 

トマトソース モッツァレラ バジル

○
クワトロフォルマッジォ 

ゴルゴンゾーラ パルメザン モッツァレラ スカモルツァ

フルッティディマーレ ビアンカ 

シーフード ケッパー アンチョビ オリーブ チェリートマト

○

シェフのおすすめピッツァ “チチニエリ” 

マリナーラソース しらす 筍 オリーブ ケッパー

リゾット 

本日のリゾット 

メイン 

グリリアータミスタ 

本日の鮮魚 手長海老 帆立 アオリイカ

ズッパ ディ ペッシェ 

本日の鮮魚 手長海老 帆立 ムール貝

地鶏のロースト 

香草パン粉 粒マスタードソース

青森県産鴨ロースのロースト 

チェリートマトのバルサミコソース

黒毛和牛サーロインのタリアータ 

アンチョビと黒オリーブのソース

○
ミラノ風仔牛のコストレッタ 

ケッカソース セルバチコ パルメザン

チーズ 

イタリアンチーズ ４種盛り合わせ 

デザート 

○
ティラミス 

キャラメルパンナコッタ 

コーヒー アマレッティ

シチリア産ピスタチオのアイスクリーム 

パイナップルコンポート

アモール・ポレンタ 

トウモロコシ粉とアーモンドのケーキ オレンジマーマレード

ジェラート / ソルベ 

バニラ チョコレート ピスタチオ 瀬戸内レモン 苺

○ ○


