
ザ 鮨バーでは、新潟県産コシヒカリ米を使用しております。

バラちらし鮨御膳 

小鉢二品、バラちらし鮨 味噌汁、百味庵甘味

鮨御膳 

小鉢二品、江戸前握り鮨 十貫、巻き物、玉子焼、

味噌汁、百味庵甘味

鮨会席 

季節の先付三種 

天然鮮魚造り 三種

白ダツ おくら餡掛け 

旬の焼魚

料理長お任せ 七貫 巻き物

（雲丹 中とろ のどぐろ 穴子 本日のお勧め三貫）

百味庵甘味二種盛り


