
ケータリングプランのご案内



お料理： ブッフェ形式
お飲物：フリードリンク ワイン、ビール、オレンジジュース、ウーロン茶
時 間： 時間
人 数： 名様より

表示価格はお一人様の料金です。
各プランには、お料理、お飲物、消費税が含まれます。
運搬費、人件費を別途加算させていただきます。
お届けする地域により運搬費人件費は異なります。
お届けする場所の事情、お食事内容によりテーブル、椅子等の器材費がかかります。

六本木ヒルズクラブは、六本木ヒルズ森タワー 階に位置する会員制クラブです。

寛ぎのホームパーティーからフォーマルなお食事会まで
会員制クラブならではの質の高いサービスを数々のお料理と共にお届けいたします。

お気軽にお問い合わせください。



天使の海老と帆立貝のカクテル
土佐酢ゼリーと柚子の香り

真鯛のタルタルとアボカドのサラダ
バルサミコソースとパルメザンチーズ

鮪のカルパッチョ セルバチコとマッシュルームサラダ
レフォールソース

モッツアレラチーズとトマトのカプレーゼサラダ

パルマ産生ハムとコールドカッツ 果実とグリッシーニ添え

牛肉のしゃぶしゃぶサラダ 和風ディップと彩り野菜

シーフードとグリーンアスパラガスのフリカッセ
ロブスターソース

サーモンのポアレ キャベツのブレゼとサフランソース

若鶏の網焼き 薩摩芋のクリームキャラメリゼとマスタードソース

黒毛牛背肉のロースト ポテトフライと赤ワインソース

ポテトニョッキとキノコのモッツァレラチーズグラタン

海の幸とキノコの炊き込みピラフ 三つ葉の香り

上海風焼きそば

デザートセレクションとフルーツ

果実のムースとジュレを小さな器に入れて

コーヒー又は紅茶

メニューはサンプルメニューとなります。



小海老とグレープフルーツのカクテル ビンコットソース

真鯛のマリネ ルッコラサラダとバジルヨーグルトソース

スモークサーモン ピクルスとガーリックトースト

牛肉のタリアータ黒胡椒風味 彩り野菜とグリビッシュソース

パルマ産生ハムとコールドカッツ 果実とグリッシーニ添え

各種サンドウィッチの盛り合わせとポテトチップス

小海老と帆立貝のチリソース煮

鮮魚のポワレ 焦がしバターソースとキャベツのソテー

若鶏腿肉の油淋鶏風 フライドオニオンと獅子唐辛子

牛背肉の網焼き フライドポテトとバジルソース

野菜とココナッツミルクのタイ風レッドカレー スティームライス

上海風焼きそば

デザートセレクションとフルーツ

果実のムースとジュレを小さな器に入れて

コーヒー又は紅茶

洋食弁当

サンドウィッチ

価格はお一人様あたりとし、ご注文は 名様より承ります。
料金には消費税が含まれています。上記税込価格に の
サービス料を加算させていただきます。

メニューはサンプルメニューとなります。



アボカドのブルスケッタ

スモークサーモンカナッペ サワークリームを添えて

真鯛のタルタルとセミドライトマトのブルスケッタ

イタリアンプロシュートと焼きパイナップルのピンチョス

ローストビーフのポテトサラダ包み レフォールカクテルソース

グリュイエールチーズとオニオンコンフィのキッシュ

ラタトゥイユのべアルネーズソース焼き

パルメザンチーズリゾットのコロッケ バジルソース

サーモンとアスパラガスの磯辺揚げ 山葵マヨネーズ

若鶏の牛蒡巻きマスタードソース

各種ペストリーとケーキのピンチョス

果実のムースとジュレを小さな器に入れて

メニューはサンプルメニューとなります。



ブッフェ形式 お見積例 名様

会場 東京都港区・千代田区・中央区

料金には消費税が含まれています。

内消費税

お一人様

数量 単価 金額

合計

人件費

運搬費

項目

ブッフェ 形式

六本木ヒルズクラブ 〒 東京都港区六本木
六本木ヒルズ森タワー 階

イベントセールス

平日


