
料金には消費税が含まれております。上記税込価格に 10%のサービス料を頂戴いたします。 

 

 

 

鮮魚のカルパッチョ ディルクリーム キャビア 

バジルオイル 彩り野菜 

 

 

自家製タヤリン 黒トリュフ 

 

 

国産牛サーロインのグリル 赤ワインソース 

マッシュポテト 茸のデュクセル添え 

 

 

カカオのボネ 

苺の赤ワインコンポート スパイスの香り 

シシリー産ピスタチオのアイスクリーム添え 

 

 

コーヒー又は紅茶 

 

 

※12/25 のランチは を 

ご用意しております。 

 
 

 

 

タラバ蟹 キャビア 蕪のラビオリ仕立て 

ディルクリーム バジルオイル 彩り野菜 

 

 

自家製アニョロッティ イン ブロード 

蝦夷鹿のラグー 

 

 

自家製タヤリン 白トリュフ 

 

 

フォアグラとホタテ貝のソテー トリュフソース ほうれん草 

 

 

和牛フィレ肉のグリル 赤ワインソース 

マッシュポテト 茸のデュクセル 

 

 

カカオのボネ 

苺の赤ワインコンポート スパイスの香り 

シシリー産ピスタチオのアイスクリーム添え 

 

 

コーヒー又は紅茶 

 

 


